
 

Vorspeisen aus dem Meer... 
I Nostri Antipasti 

 
 

 

              
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grosse Platte mit rohen Köstlichkeiten aus dem Meer (5 Gänge)             € 32,00 
Gran piatto di crudità di mare    

Plateau von mollusken und Krustentieren auf Eispilè (5 Gänge)             € 35,00 
Plateau di molluschi e crostacei su ghiaccio pilè (5 varietà) 
Französisch Austern ( n. 6)                            € 18,00  

Ostriche Francesi                    . 

Thunfisch-Tartar, Apfel, Kirschtomaten und Walnüssen      € 16,00 
Tartare di tonno fresco, mela verde, pomodorino e noci dolci  

Wolfsbarsch-Carpaccio mit Öl, Basilikum und rosa Pfeffer       € 15,00 
Carpaccio di spigola con olio, basilico e pepe rosa 

Mazzara rote Garnelen mit Stracciatella vom Büffel und Limette      € 23,00 
Gamberi rossi di Mazzara con stracciatella di bufala e lime 

Kantabrische Anchovis,Burrata und tomaten-Confit        € 16,00 
Acciughe del Cantabrico, burrata e pomodoro confit 
Octopus Salat mit grüne Bohnen und Kirschtomaten      € 14,00 

Insalatina di polpo con fagiolini e pomodorino    

Meeresfrüchtesalat* mit Gemüsejulienne (Seepolyp, tintenfische, Garnele)     € 15,00 

Insalata di Mare con julienne di verdure                               

Kalte Vorspeisen “Altamarea”*         € 18,00                                                         
Antipasto freddo Altamarea  

Kostprobe kalter und warmer Vorspeisen*                 € 29,00 
Degustazione di Antipasti Freddi e Caldi                 

Pfeffer-Miesmuscheln           € 11,00                          
Impepata di Cozze                       
Mies-/Venusmuschelnpfanne mit Tomatensauce       € 13,00 

Guazzetto di Cozze e Vongole                  

Krebstiersuppe, enusmuscheln und muscheln        € 30,00 
Zuppa di molluschi e crostacei 

Große Platte mit gratinierten Mollusken und Meeresfrüchten*      € 20,00 
Gran piatto di molluschi e crostacei gratinati 

Cassoncini “gefüllte Nudeln” mit Garnelen, Rucola -Käse und Ricotta mit Joghurtsauce € 12,00 
Cassoncini ripieni di gamberi, rucola e ricotta con salsa yogurt 

 

 

Gedeck € 2,00 
              

 

 

Aus unserem Aquarium 
 

Hummer nach katalanischer Art                 € 42,00  
Astice alla Catalana 

Königsvorspeise nach katalanischer Art min. 2 Personen                           € 48,00 pro St 
(1 Hummer, 2 Scampi, 2 Geißelgarnelen, 2 Heuschreckenkrebse) 
Catalana Reale 

Kleinebandnudeln**  mit  Hummer  unserer Aquarium, mit Kirschtomaten     € 24,00                                             
Tagliolini all’astice     
Gegrillter hummer                  € 40,00 

Astice alla griglia     
                                                                             
 



 

Gang aus dem Meer... 
Primi del Mare… 

 
Passatelli (Romagna Hausgemachte pasta) ** mit Fischragout         € 15,00 

Passatelli al ragù di mare   

Spaghetti  chitarra (Hausgemachte pasta) **  mit Venusmuscheln (weiße Sauce)   € 15,00 

Chitarrine  alle vongole (bianchi)     

Strozzapreti** (hausgemachte Nudeln) “allo Scoglio” 

(weiße Sauce mit Venus-, Miesmuscheln und Krabben)                          € 15,00                                               
Strozzapreti allo Scoglio (bianchi)   

Spaghetti alla Carbonara mit Fisch, Speck, Zucchini und roten Zwiebeln    €  16,50 
Spaghetti alla chitarra alla carbonara con gamberi, calamari, spada, guanciale, zucchine e cipolla rossa  

Reis mit meeresfrüchten (min. 2 Personen)            €  15,00 

Risotto ai frutti di mare (min. 2 Pers.) 

Dinkel-Linguine mit Garnelen, Tintenfisch, Gemüse und Sojasauce       €  16,00 

Linguine al farro con gamberi, calamari , verdure e salsa soia 

Spaghetti mit Tintenfischtinte mit Tintenfisch, roten Garnelen und Safran-Burrata-Creme €  16,50 
Spaghetti al nero di seppia con seppiolini , gambero rosso e crema di burrata allo zafferano  

 

Gang Fisch... 
I Secondi di Pesce…  

Gehackter frischer thunfisch mit Tomaten Oliven auf einem Bett von frischem Salat angebraten €  16,00 
Tagliata di tonno fresco scottato con pomodorino e olive su misticanza “                

Gemischte Meeres-Spießchen* (kleine Tintenfische, Garnelen und Sardellen) mit Brot       €  15,00 
Spiedini Misti  (calamari, gamberi e sardoncini)  

Gemischte Adriafisch-grillplatte* (mit duftendem brot)                €  25,00 

Grigliata di Pesce fresco dell’Adriatico   

“Unsere” knuspriger fischfritüre mit saisongemüse                 €  18,00 
Il nostro fritto croccante con verdure di stagione   
Hiesige“ Seezunge vom grill mit duftendem Brot            €  15,00 

Sogliole Nostrane alla Griglia con pane profumato  

Im Ofen gebackener steinbutt in rosmarin-/kartoffelkruste         Hektogramm     €    5,50 

Rombo in Crosta di Patate rosmarino 

Gegrillter tintenfisch mit orangen und büffelcreme       € 18,00 
Polpo alla griglia con arance e crema di bufala 

Gebackener wolfsbarsch mit gedünsteten meeresfrüchten      € 25,00 
Branzino al cartoccio con frutti di mare in guazzetto 

Seeteufel mit speck mit fenchel und orangen        € 20,00 
Coda di rospo in porchetta con finocchio e arance    

 

* Für unsere Speisen verwenden wir nur frische Zutaten; sollte das nicht möglich sein, ersetzen wir diese 

durch beste Tiefkühlkost. 

Gedeck € 2,00 

 

 

 

 

 

 

 



 

Vorspeisen vom Land... 
I Tradizionali… 

 

Salat mit Büffelmozzarella, frischen Tomaten und Basilikum     €   9,50                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            
Caprese con Mozzarella di Bufala e basilico  

Roher Parmaschinken mit Honigmelone                                         €   9,00 
Prosciutto Crudo  con Melone                        

Gemischte Platte mit romagnolischen Wurstwaren und Piadina               € 12,00     
Tagliere di Salumi Nostrani con Piadina  

 

Traditionelle Gerichte... 
I Tradizionali… 

 
 

Bandnudeln** mit traditionellem Ragout                            € 10,00 

Tagliatelle al Ragù      

Spaghetti alla Carbonara                             € 10,00 

Spaghetti alla Carbonara       

Lasagne mit traditionellem Ragout                                                                  €11,00 
Lasagna alla bolognese               

 
  

Gang Fleisch... 
I Secondi di Carne… 

 
 

Rinderfleisch mit Rucola, Parmesankäse und Kirschtomaten (300g ca.)        €  19,00 
Tagliata di manzo con rucola e grana e pendolini 

Wiener Schnitzel (mit Truthahnfleisch) mit Pommes frites                      €  13,00 

Cotoletta alla Milanese con patatine               

Rinderfilet mit Schmalz und Pflaumen ( 250g ca.)          €  23,00 

Filetto di manzo con lardo di colonnata e prugne (gr. 250 circa)  

Gegrilltes Rinderfilet (250g ca)             €  22,00 

Filetto di manzo alla griglia (gr. 250 circa)   

Entrecote vom Rost mit gegrilltem Gemüse               €  20,00 

Entrecote ai Ferri con Verdure Grigliate      

Gemischte Fleischspießchen (2 St.)            €  12,00 

Spiedini misti di carne                                      

Chianina Rindfleisch gegrillt Hamburger mit Pommes frites (ohne Brötchen) €  13,00 

Hamburger di “ Chianina” ai ferri con patate fritte (senza panino) 

 
* Für unsere Speisen verwenden wir nur frische Zutaten; sollte das nicht möglich sein, ersetzen wir diese 

durch beste Tiefkühlkost. 

Gedeck € 2,00 
 
 

  

 

 

 



 

 

Beilagen 
Contorni 

Pommes frites                     €   5,00 
Patate fritte 

Gegrilltes Gemüse            €   5,00 
Verdure grigliate 

Gemischter Salat            €   4,50 
Insalata mista    

Radicchio und Zwiebel                         €   4,50 
Radicchio e cipolla     

Rohkostdip mit Saisongemüse          €   5,00 
Pinzimonio  

Land Kräutern sautiert                                         €   5,00 
Erbe di campo saltate in padella    

Unsere Salate 
Le nostre insalate 

MEDITERRANEA            €  9,00 
(Salat, Rucola, Mais, Mozzarella, Kirschtomaten, schwarze Oliven und Thunfisch) 
(insalata, rucola, mais, mozzarelline, pendolini, olive nere e Tonno) 

ASIATICA             €  8,50 

(Grüner Salat, Rucola, Strauchtomaten, schwarze Oliven, Mais, Huhn und Parmesan) 
(insalata, rucola, pendolini, olive nere, mais, petto di pollo, salsa di soia, scaglie di grana) 

ATHENA             €  8,50 
(Grüner Salat, Feta-Käse, Strauchtomaten, schwarze Oliven, Gurken und Zwiebel) 
(insalata, formaggio feta, pendolini, olive nere, cetrioli e cipolla) 

DEL MARINAIO            € 11,00 
(Salat, Rucola, Seepolyp, Kirschtomaten, Garnelen, Mais, grüne Bohnen und schwarze Oliven) 
(insalata, rucola, Polipo, pendolini, Gamberetti, mais, fagiolini e olive nere) 

PRIMAVERA            €  10,00 
(grüner Salat, Rucola, Avocado, Mozzarella, Tomaten, mariniertem Lachs)  
 (insalata verde, rucola, avocado, mozzarella di bufala, pomodorini, salmone marinato) 

VEGAN             €  8,50 
(grüner Salat, rotkohl, karotten, fenchel, getrocknete früchte und melone)  
 (insalata verde, cavolo rosso, carote, finocchio, frutta secca e melone) 

NOSTROMO                    €  13,00 
(grüner Salat, karotten, Kirschtomaten, fenchel,Kalmare vom Grill )  
 (insalata verde, carote, pomodorini, finocchio, calamari alla griglia) 

 

Piadina 
Der Alle Piadine auch aus Integral-Mehl erhältlich (Aufpreis € 0,50) 
Tutte le piadine le puoi gustare anche con la farina INTEGRALE (suppl. € 0,50) 

“ohne Alles”             €  2,00 
Piada Semplice           

mit Parmaschinken                 €  6,50 
con prosciutto crudo 

mit Squacquerone (Frischkäse) und Rucola       €  6,50 
con squacquerone e rucola 

Parmaschinken, Squacquerone und Rucola       €  7,50 
con prosciutto crudo,  squacquerone e rucola        

“Altamarea” (piadina mit salade, Zwiebeln,u nt marinierte Sardellen   €  8,50 
con insalata, cipolla e alici marinatate 

 

* Für unsere Speisen verwenden wir nur frische Zutaten; sollte das nicht möglicsein,ersetzen wir diese  durch beste 

Tiefkühlkost. 



La Pizzeria 
 

Der Zuschlag für Belag-Variationen schwankt zwischen € 0,80 und € 2,00 
Il supplemento farcitura può variare da € 0,80 a € 2,00 

 Der Alle Pizzen auch aus Kamut-Mehl oder Integral-Mehl erhältlich (Aufpreis € 1,50) 
Tutte le pizze le puoi gustare anche con la farina di KAMUT o INTEGRALE(suppl. € 1,50) 

 

Die Klassiker  
Le Classiche 
 

Fornarina   Öl, Salz und Rosmarin          € 3,00 
olio, sale e rosmarino 

Fornarina e crudo Öl, Salz, Rosmarin, Parmaschinken osmarin    € 6,50 
olio, sale, rosmarino, Prosciutto di Parma 

Margherita  Tomaten, Mozzarella          € 6,50 
pomodoro, mozzarella 

Greca   Tomaten, Mozzarella, schwarze Oliven     € 7,00 
pomodoro, mozzarella olive nere 

Napoli  Tomaten, Mozzarella, Sardinen        € 7,50 
pomodoro, mozzarella, acciughe 

Funghi freschi Tomaten, Mozzarella, frische Pilze      € 7,50 
pomodoro, mozzarella, funghi freschi 

Salsiccia     Tomaten, Mozzarella, Salsiccia-Wurst     € 7,50 
pomodoro, mozzarella, salsiccia 

Wurstel  Tomaten, Mozzarella, Würstchen      € 7,50 
pomodoro, mozzarella, wurstel 

Salame piccante  Tomaten, Mozzarella, Paprikasalami       € 7,50 
pomodoro, mozzarella, salame piccante 

Romana   Tomaten, Mozzarella, Sardinen, Kapern     € 7,50 
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi  

Bufala  Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum       € 8,00 
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico 

Prosciutto e funghi Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken und Pilze   € 8,00 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi 

Tonno e cipolla   Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebeln “di Tropea”  € 8,00 
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla rossa di Tropea 

Calzone   Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilze    € 8,50 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi 

Quattro stagioni  Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilze, Artischocken, Oliven  € 8,50 
pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofini, olive 

Prosciutto crudo Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken       € 8,50 
pomodoro, mozzarella, Prosciutto di Parm 

Quattro formaggi Tomaten, Mozzarella, verschiedene Käsesorten    € 8,50 
pomodoro, mozzarella, formaggi 

Capricciosa  Tom., Mozz., Pilze, Artisch., gek. Schinken, Oliven, Würstchen    € 9,50 
pomodoro, mozzarella, funghi, carciofini, cotto, olive, wurstel 

Contadina  Tomaten, Mozzarella, Pilze, Salsiccia-Wurst, Zwiebeln, Oliven   € 8,50 
pom., mozz., funghi, salsiccia, cipolla, olive 

Ortolana   Tomaten, Mozzarella, Saisongemüse       € 8,50 
pom., mozz., verdure di stagione 

Boscaiola               Tomaten, Mozzarella, Salsiccia-Wurst, Trüffelöl, Steinpilze €10,00 
  pom., mozz., salsiccia, olio tartufato, funghi Porcini 

Mare e Monti   Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Zucchini, Garnelen  €11,00 

 
Gedeck € 2,00  



Spezialpizza ohne Tomaten 
 Le Speciali Bianche 
 

Squacquerone e rucola Mozzarella, Squacquerone, Rucola    € 7,00 
   mozzarella, squacquerone, rucola  

Caprese     Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Basilikum   € 8,00 
        mozzarella di bufala, pendolini, basilico 

Dama Bianca    Mozzarella, Sahne, gekochter Schinken, Salsiccia-Wurst € 9,00 
   mozzarella, panna, prosciutto cotto, salsiccia 

Romagnola    Mozzarella, Salsiccia-Wurst, Pellkartoffeln, Petersilie  € 9,00 
   mozzarella, salsiccia, patate lesse, prezzemolo 

Del Conte                Mozzarella, roter Radicchio, Salsiccia-Wurst , Scamorza, Auberginen  € 9,00 
   mozzarella, radicchio rosso, salsiccia, scamorza, melanzane 

Gustosa              Mozzarella, frische Tomaten, Provola (Käse), Salat, roher Schinken € 9,00 
  mozzarella, pomodoro fresco, provola, insalata, crudo 

Bicio      Mozzarella, Kirschtomaten, roher Schinken, Rucola, Parmesan     € 9,50 
   mozzarella, pendolini ,crudo, rucola, scaglie di grana 

Preziosa     Mozzarella, Steinpilze, Kirschtomaten, Scamorza (Räucherkäse) € 9,50 
   mozzarella, funghi porcini, pendolini, scamorza affumicata 

Altamarea     Mozzarella, Krabben, Zucchini, Kirschtomaten   €10,00 
  mozzarella, Gamberi, zucchine, pendolini 

Norvegese    Mozzarella, marinierter Lachs, Rucola    €10,00 
  mozzarella, salmone marinato, rucola 

Valtellinese   Mozzarella, Steinpilze, Speck, Rucola, Parmesan   €10,00 
  mozzarella, porcini, speck, rucola, grana 

Del Cantabrico   Vollkornmehl mit Burrata und kantabrischen Anchovi  €13,00 
  farina integrale con burrata e alici del Cantabrico 

 

Spezialpizza mit Tomaten  
Le Speciali Rosse 
 

Marinara     Tomaten, Petersilie, Knoblaucher     €  4,50 
 pomodoro, prezzemolo, aglio 
Siciliana     Tomaten, Kapern, Sardinen, schwarze Oliven, Thunfischer €  8,00 
                                 pomodoro, capperi, acciughe, olive nere, tonno 
Torre Pedrera    Tomaten, marinierte Sardinen, Knoblauch, Petersilieer  €  9,00 
 pomodoro, alici marinate, aglio , prezzemolo 
Smeraldo   Tomaten, Basilikum-Pesto, Garnelen, Kirschtomatener  € 11.00 
 pomodoro, pesto di basilico, gamberi, pendolini 
Frutti di Mare   Tomaten, Meeresfrüchteer      € 13,00 
 pomodoro , frutti di mare 

 

Doppelteig-Pizza 
Pizza doppio impasto 
 

Garbino     Tomaten,Büffelmozzarella, Rote Zwiebel, Salat und Sardellen €  14,00 
 pomodoro, stracciatella di bufala, cipolla rossa, insalata e alici 
Furiano     Pizza ohne Tomaten, Salat, Carpaccio vom Thunfisch,  

  Cherrytomaten und Taggiasca-Oliven      €  16,00 
                                 Fornarina, insalata, carpaccio di tonno, pendolini e olive taggiasche 

 

Der Zuschlag für Belag-Variationen schwankt zwischen € 0,80 und € 2,00 
Il supplemento farcitura può variare da € 0,80 a € 2,00 

Gedeck € 2,00 

 



 

 

Spezialpizza  
Le Speciali  
 

Atomica   Tomate, Mozzarella, 2 Eier      € 8,00 
pomodoro, mozzarella, 2 uova 

Parmigiana  Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Parmesan im Ofen mitgebacken € 8,00 
pomodoro, mozzarella, melanzane, grana in cottura 

Cavalluccio Marino Tomaten, mozzarella , roter radicchio, salsiccia wurst, gorgonzola     € 8,50 
pom., mozz. radicchio rosso, gorgonzola, salsiccia 

Spiaggia 66  Tomaten, Mozzarella, Pellkartoffeln, Thunfisch, Oliven  € 8,50 
pomodoro, mozzarella, patate lesse, Tonno, olive 

Topolino  Tomaten, Mozzarella, Pommes frites, Würstchen   € 8,50 
pomodoro, mozzarella, patate fritte, wurstel 

Messicana   Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Speck, Paprika    € 8,50 
pomodoro, mozzarella, cipolla, pancetta, peperoni 

Vegetariana  Tom., Mozz., Radic., Pilze, Artisch., Cocktailtom., schw. Oliven, Auberg., Zucch € 8,50 
pom., mozz., radicchio,funghi, carc., pend., olive nere, melanz., zucch.    

Verdure grigliate Tom., Mozz.,  Auberg., Zucch., tomaten gegrillte   € 9,00 
pom., mozz., melanzane., zucchine e pomodori grigliati. 

Assassina   Tomaten, Mozzarella, scharfe Auberginen, Paprikasalami  € 9,00 
pom., mozz., melanzane piccanti, salame piccante 

Rustica   Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Speck    € 9,00 
pomodoro. mozzarella, gorgonzola, speck   

4 Salumi      Tomaten, Mozz., Salsiccia-Wurst, Würstchen, gek. Schinken, Paprikasalami € 9,00 
pom., mozz., salsiccia, wurstel, cotto, salame piccante  

Hawaii   Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Ananas  € 9,00 
Pomodoro, mozzarella, ananas, prosciutto cotto 

Calabrese   Tomaten, Mozzarella, Salsiccia-Wurst, Paprikasalami, Paprika € 9,00 
pomodoro, mozz., salsiccia, salame piccante, peperoni 

Zola    Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Paprikasalami   € 9,00 
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salame piccante  

Adriatica            Tomate, Mozzarella, Zwiebel, Kirschtomaten, marinierte Sardellen € 9,50 
Pomodoro, mozzarella, cipolla, pendolini, alici marinate  

Emiliana   Tomaten, Mozzarella, roher Schinken, Rucola, Parmesa  € 9,50 
pomodoro, mozzarella, crudo, rucola, scaglie di grana 

Tirolese Tomaten, Mozzarella, roter Radicchio, Speck, Scamorza (Räucherkäse)     € 9,50 
pomodoro,mozz. radicchio rosso, speck, scamorza affumicata 

Verdure ai  4 formaggi Tomaten, Mozzarella, Saisongemüse, verschiedene Käsesorten € 9,50 
pomodoro, mozzarella, verdure di stagione , formaggi 

Vesuvio                     Tomaten, mozzarella, Rübe oben, Bratwürste                                € 9,50                                                                                                                       
  Pomodoro, mozzarella, friarielli, salsiccia 

Black    Tomaten, Büffelmozzarella, Paprikasalami, Salsiccia-Wurst €10,00 
  Pomodoro, mozzarella di bufala, salsiccia, salame piccante 

Etna             Tomaten, Bratwurst, Peperoni, Apulische Burrata            €11,00 
  Pomodoro, salsiccia, peperoni, burrata (fuori cottura) 

Regina             Tomaten, Kirschtomaten, Parmaschinken, Apulische Burrata  € 12,00 
  Pomodoro, pendolini, crudo, burrata (fuori cottura) 
 

Der Alle Pizzen auch aus Kamut-Mehl oder Integral-Mehl erhältlich (Aufpreis € 1,50) 
Tutte le pizze le puoi gustare anche con la farina di KAMUT o INTEGRALE(suppl. € 1,50) 

 
Gedeck € 2,00 



 

 

I Dessert 

 
 

 

Crema Catalana (lauwarme Crème mit brauner Rohrzuckerkruste)   € 6,00 
Crema Catalana (tiepida crema brunita con zucchero integrale) 

Panna Cotta mit Vanille mit  Erdbeersauce       € 6,00 
Panna cotta alla vaniglia e salsa alle fragole  

Walnüssen und Honig-Parfait wilde Beerensoße      € 6,00 
Semifreddo noci e miele su salsa ai frutti di bosco  

Vanilleeis mit gerösteten Mandeln und Schokolade     € 5,00 
Gelato alla vaniglia con mandorle tostato e cioccolato 

Crepe warm, mit Eis, Sahne und geschmolzene Schokolade    € 6,00 
Crespella tiepida con gelato panna e cioccolato fuso 

Crepe warm, mit nutella           € 6,00 
Crespella calda con nutella 

Tiramisù             € 6,00 
Tiramisù 

Weiße Schokoladenkugel mit Pistazienmousse und geschmolzener Schokolade  € 6,50 
Sfera di cioccolato bianco con mousse al pistacchio e cioccolato fuso 

Mosaik mit süßen Spezialitäten des Küchenchefs      €14,00 
Mosaico di dolci dello Chef 

Zitronen-Sorbet           € 3,50 
Sorbetto al limone 

Kaffee-Sorbet / mit sahne           € 4,00/4,50 
Sorbetto al caffè/ con panna 

Ananas “Bellavista”          € 4,50 
Ananas in Bellavista 

Ananas mit Eis             € 6,00 
Ananas con gelato 

Wassermelone (in der Saison)         € 4,50 
Cocomero 

Honigmelone           € 4,50 
Melone 

Erdbeeren mit Sahne (in der Saison)        € 5,00 
Fragole con panna 

Erdbeeren mit Eis  (in der Saison)        € 6,00 
Fragole con gelato 
 

 

Gedeck € 2,00 
 


